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Không xử lý nhiệt

UNPROCESSED
Không pha trộn
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Mật ong dú nguyên bản

Natural stingless bee honey of international standards

from the highlands of Đắk Lắk, Việt Nam

Lumina không chỉ tạo ra mật ong. Lumina gìn giữ trọn vẹn sự tinh khiết của từng giọt
mật ong dú — nguyên bản 100%, không hạ thủy phần, không xử lý nhiệt, không pha

trộn.

RAW
Nguyên bản

UNHEATED
Không xử lý nhiệt

UNPROCESSED
Không pha trộn
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Tâm sự của Liên Linh
O U R  B R A N D  S T O R Y

Có những cuộc gặp gỡ không phải là ngẫu nhiên, mà là một cơ duyên

Năm 2007, tôi đến với Tây Nguyên. Mảnh đất đỏ
bazan này không phải là nơi tôi sinh ra, nhưng lại là
nơi mở ra cho tôi một hành trình mới.

Tôi đến đây và bắt đầu gắn bó với nghề ong. Trước

tôi, ba chồng tôi là người đầu tiên trong gia đình
theo nghề. Tôi là thế hệ thứ hai tiếp nối công việc
ấy. Từ những ngày đầu, tôi lặng lẽ đồng hành cùng

người nuôi ong, thu mua và cung cấp mật ong
nguyên liệu cho các doanh nghiệp. Chính những

năm tháng đó đã giúp tôi hiểu từng mùa hoa, từng
đàn ong và trân trọng giá trị của những giọt mật
nguyên bản mà thiên nhiên ban tặng.

Cuộc sống có những giai đoạn đưa tôi đến với

nhiều công việc khác nhau. Nhưng dù ở đâu, tôi
cũng chưa bao giờ rời xa nghề ong. Đó không chỉ
là kế sinh nhai, mà còn là một phần ký ức, một

niềm tin và một tình yêu mà tôi luôn gìn giữ.

Trong suốt hành trình ấy, tôi có cơ hội biết đến
ong dú – loài ong nhỏ bé không có ngòi đốt nhưng
tạo nên một loại mật vô cùng đặc biệt. Mỗi giọt

mật là kết tinh của thời gian, của thiên nhiên và
của sự kiên nhẫn. Ngay từ lần đầu tiên tìm hiểu, tôi

đã biết rằng mình muốn làm điều gì đó để gìn giữ
giá trị quý báu ấy.

Ước mơ đó được tôi ấp ủ trong nhiều năm. Đến
năm 2025, khi mọi điều kiện dần chín muồi,

LUMINA chính thức ra đời.

Nhà sáng lập Liên Linh

“Sự nguyên bản chính là vẻ đẹp

cao nhất của tự nhiên.”
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Tâm sự của Liên Linh
O U R  B R A N D  S T O R Y  —  C O N T I N U E D

LUMINA không được tạo ra để trở thành thương hiệu lớn nhất. LUMINA được tạo ra để

trở thành một thương hiệu đáng tin cậy và đáng tự hào.

Chúng tôi mong gìn giữ những giá trị nguyên bản đang ngày càng trở nên quý hiếm.

Chúng tôi mong những sản phẩm được tạo nên bằng sự tử tế sẽ đến với nhiều người hơn.
Và trên hết, chúng tôi mong nông sản Việt được trân trọng đúng với giá trị vốn có.

Tôi tin rằng, giá trị bền vững không được tạo nên bởi sự hào nhoáng, mà được xây dựng
từ sự chân thật. Vì thế, mỗi sản phẩm mang tên LUMINA đều bắt đầu từ một niềm tin

giản dị: tôn trọng thiên nhiên, trân trọng những người làm ra sản phẩm và gìn giữ sự
nguyên bản trong từng giọt mật, từng hạt cà phê.

Tôi hy vọng rằng, khi cầm trên tay một sản phẩm của LUMINA, bạn không chỉ cảm nhận
được chất lượng, mà còn cảm nhận được cả một hành trình của niềm tin, của sự kiên trì
và của tình yêu dành cho những giá trị thật. Bởi sau tất cả, điều chúng tôi mong muốn

không chỉ là mang đến một sản phẩm tốt, mà còn là gửi gắm trong đó sự tử tế, sự chân
thành và niềm tự hào về những giá trị nguyên bản của Việt Nam.

Nếu một ngày bạn nhớ đến LUMINA, chúng tôi hy vọng điều đầu tiên bạn nhớ không chỉ
là một hũ mật ong hay một gói cà phê, mà là niềm tin rằng ở Việt Nam vẫn có những con

người đang kiên trì gìn giữ những giá trị nguyên bản của thiên nhiên.

“Giá trị bền vững không được tạo nên bởi sự hào nhoáng, mà được xây dựng từ sự chân thật.”

Liên Linh

Nhà sáng lập & Giám đốc — Công ty TNHH MTV Nông sản Liên Linh LUMINA
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“Điều tôi mong không chỉ là bán được hàng, mà là một ngày bạn bè

quốc tế
nhắc tới mật ong dú thì nghĩ ngay đến Việt Nam.”

L Ê  T H Ị  L I Ê N  ·  L I Ê N  L I N H
Nhà sáng lập & Giám đốc — Công ty TNHH MTV Nông sản Liên Linh LUMINA
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Giới thiệu doanh nghiệp
C O M P A N Y  I N T R O D U C T I O N

LUMINA là thương hiệu thuộc Công ty TNHH MTV Nông sản Liên Linh Lumina, thành lập ngày
16/06/2025 tại thôn Tân Lập, xã Ea Na, tỉnh Đắk Lắk — thủ phủ nông sản của Tây Nguyên. Không
chỉ thu mua và kinh doanh, Lumina trực tiếp khảo sát vùng nguyên liệu, lựa chọn đối tác, kiểm soát
quy trình khai thác và chất lượng sản phẩm ngay từ nguồn. Mật ong dú là sản phẩm chiến lược, tạo
nên dấu ấn khác biệt của doanh nghiệp; bên cạnh đó là mật ong hoa dại cao nguyên, tổ ong nguyên
bản và cà phê rang củi thủ công.

THÀNH LẬP

16/06/2025
MÃ SỐ  THUẾ

6001794807
GẮN BÓ NGHỀ  ONG

Từ 2007

ĐẠ I  DIỆN

Lê Thị Liên
TRỤ  SỞ

Ea Na, Đắk Lắk
TIÊU CHUẨN

ISO · HACCP · Halal

Tầm nhìn

Trở thành thương hiệu nông
sản Việt Nam đáng tin cậy,
được yêu thích trên thị trường

quốc tế.

Sứ mệnh

Lan tỏa giá trị nguyên bản —
nâng tầm nông sản Việt.

Giá trị cốt lõi

Nguyên bản · Tinh khiết · Bền
vững.

T R IẾT  LÝ  “ TỪ  N G UỒN  CỘ I  ĐẾN  T I N H  H O A ”

Nguyên bản
Giữ trọn giá trị thiên

nhiên

Tinh khiết
Sự thuần túy từ đại

ngàn

An toàn
Sức khỏe khách hàng là

ưu tiên

Minh bạch
Truy xuất nguồn gốc rõ

ràng

Trại ong vùng nguyên liệu Ea Na, Đắk Lắk Nhà sáng lập tại trại ong dú
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Mật ong dú là gì?
S T I N G L E S S  B E E  H O N E Y

Mật ong dú được tạo ra bởi ong dú (ong không ngòi đốt) — loài ong bản
địa nhỏ, hiền lành, phân bố ở các vùng nhiệt đới như Việt Nam, Thái Lan,

Malaysia và Indonesia.

Đặc điểm

Vị chua ngọt tự nhiên nhờ nhiều axit hữu cơ;
hàm lượng nước cao hơn nên loãng hơn; hương
thay đổi theo vùng hoa; màu từ vàng nhạt đến
nâu hổ phách.

Giá trị dinh dưỡng

Chứa chất chống oxy hóa, polyphenol &
flavonoid, enzyme tự nhiên và axit hữu cơ. Mật
ong là thực phẩm, không phải thuốc.

Vì sao giá trị cao

Sản lượng mật rất thấp, tổ ong nhỏ, khai thác
thủ công tỉ mỉ; mỗi đàn ong chỉ tạo ra một
lượng mật rất hạn chế mỗi năm.

Cách dùng& lưu ý

1–2 thìa cà phê/ngày, pha nước ấm (không
quá nóng). Không dùng cho trẻ dưới 12 tháng;
bảo quản kín, nơi khô ráo thoáng mát.

Tổ ong dú với bọng mật, phấn hoa và nhộng xen kẽ
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Giá trị cốt lõi
C O R E  V A L U E S

Chất lượng bắt đầu từ rất lâu trước khi mật vào hũ — bốn nguyên tắc chi
phối mọi quyết định của Lumina, từ chọn vùng nguyên liệu, thời điểm

khai thác, đến bao bì và tiêu chuẩn kiểm nghiệm.

01
Nguyên liệu tuyển chọn

Không thu mua đại trà. Chỉ ký hợp đồng với trại ong
nuôi đàn đủ thời gian, khai thác đúng quy trình theo
tiêu chuẩn Lumina.

02
Khai thác & kiểm soát

Khai thác khi đàn đủ trưởng thành; lọc tách sạch
phấn để kiểm soát lên men; kiểm tra chất lượng đầu
vào chặt chẽ.

03
Bao bì chuyên dụng

Hũ nhựa PET nguyên sinh cao cấp chống tia UV,
gioăng kín chuyên dụng — chọn theo đặc tính lên
men, sinh khí của mật dú.

04
Định hướng cao cấp

Đưa mật ong dú Việt Nam lên phân khúc cao cấp —
như cách New Zealand xây dựng thương hiệu
Manuka.
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Vì sao Lumina chọn hũ nhựa PET nguyên sinh?
S P E C I A L I Z E D  P A C K A G I N G  —  Q U A L I T Y  B E F O R E  A E S T H E T I C S

Hũ PET nguyên sinh chống tia UV — đặt sản xuất
riêng

Bao bì (mẫu hũ, nắp và thân hũ) đã

được kiểm nghiệm an toàn thực phẩm tại

QUATEST 3 — xem trang Kết quả kiểm

nghiệm.

Mật ong dú của Lumina là 100% nguyên bản — không hạ
thủy phần, không xử lý nhiệt, không pha trộn. Bản thân
mật ong dú có đặc tính lên men tự nhiên, hàm lượng
axit hữu cơ cao và sinh khí (ga) tự nhiên. Vì vậy bao bì
phải đáp ứng tiêu chuẩn rất khắt khe về độ kín, khả
năng chịu áp lực và chống tia UV.

Trước đây, khi dùng hũ thủy tinh, sản phẩm nhiều lần bị
rò rỉ khi vận chuyển qua sân bay: hàng bị trả về, chỉ một
hũ rò rỉ là cả thùng dính mật, tem nhãn hỏng, nhiều
trường hợp phải bỏ cả thùng. Lumina đã dành nhiều
tháng nghiên cứu, thử nghiệm và kiểm nghiệm trước khi
đặt sản xuất riêng loại hũ hiện tại — số lượng tối thiểu
hàng nghìn hũ, không phải loại có sẵn trên thị trường.

Đây không phải quyết định thẩm mỹ, mà là quyết định
dựa trên chất lượng sản phẩm và hiệu quả vận hành —
học từ cách chọn bao bì của các thương hiệu mật ong
cao cấp New Zealand.

Gioăng cao su kín
tuyệt đối

Chống rò rỉ trong suốt
hành trình vận chuyển.

Nắp chống áp lực

An toàn với khí sinh ra tự
nhiên bên trong hũ.

Chống tia UV

Bảo vệ enzyme, dưỡng
chất và chất lượng mật.

PET nguyên sinh · đặt
riêng

An toàn, không phản
ứng; sản xuất theo tiêu
chuẩn Lumina.

Tháp sản phẩm trong hũ PET chuyên dụng Hộp quà cao cấp Lumina
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Vùng khảo sát & tuyển chọn nguyên liệu
R A W  M A T E R I A L  R E G I O N S  —  9  P R O V I N C E S

Lumina không thu mua đại trà. Chúng tôi khảo sát và tuyển chọn nguyên
liệu tại 9 tỉnh có hệ sinh thái phù hợp, đánh giá chất lượng đàn ong, thời

gian nuôi và quy trình khai thác trước khi ký hợp đồng.

Tây Nguyên

Đắk Lắk · Gia Lai ·
Kon Tum · Lâm Đồng

Nam Trung Bộ
Bình Thuận (Phan
Thiết)

Đông Nam Bộ
Đồng Nai · Bà Rịa –
Vũng Tàu

ĐB Sông Cửu
Long

Trà Vinh · Vĩnh Long

MỖ I  V Ù N G  —  MỘT  HƯƠN G  V Ị

Trà Vinh – Vĩnh

Long

Chua thanh đặc trưng,

hậu vị kéo dài

Đồng Nai – Vũng

Tàu

Cân bằng, hương

thơm dịu

Bình Thuận

Đậm vị khoáng và

hương rừng

Tây Nguyên

Hương phức hợp, vị

đậm và sâu

Trại ong dú giữa vườn cây

Khảo sát trại ong tại vườn dừa Kiểm tra cầu ong trong nhà nuôi

Khảo sát trong rừng cao su Tổ ong dú tự nhiên trong vườn
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Hình ảnh hoạt động

vùng nguyên liệu

F A R M  &  P R O D U C T I O N
I M A G E S



Sản phẩm chủ lực
M A I N  P R O D U C T S

B IỂU  TƯỢN G  T HƯƠN G  H IỆU

Mật ong dú cao cấp
Tinh Hoa Thượng Mật

Tuyển chọn từ nguồn mật của loài ong không ngòi đốt bản
địa, sản lượng hiếm, hương vị chua ngọt đặc trưng, giàu giá
trị tự nhiên và được sản xuất theo quy trình kiểm soát chất
lượng nghiêm ngặt.

Hũ 280ml (400g) — phân khúc cao cấp

Cùng bốn dòng sản phẩm đồng hành: mật ong hoa dại cao nguyên · mật ong nguyên chất phổ thông · tổ
ong nguyên bản · cà phê rang củi thủ công (chi tiết trang bên).
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Năm dòng sản phẩm
P R O D U C T  L I N E S

B IỂU  TƯỢN G  T HƯƠN G
H IỆU

Mật ong dú cao cấp
Tinh Hoa Thượng Mật

Ong không ngòi đốt bản
địa, sản lượng hiếm, vị

chua ngọt đặc trưng, kiểm
soát nghiêm ngặt.

H O A  DẠ I  C A O  N G U Y Ê N

Mật ong hoa dại

Từ các loài hoa dại cao
nguyên — hương thơm tự
nhiên, vị ngọt thanh, đậm

bản sắc hệ sinh thái.

P HỔ  T H Ô N G

Mật ong nguyên chất

Cho nhu cầu hằng ngày — vùng
nguyên liệu đạt chuẩn, chất lượng

ổn định, an toàn.

N G U Y Ê N  BẢN

Tổ ong nguyên bản

Giữ gần nguyên vẹn cấu
trúc tự nhiên — trải nghiệm

mật ong đúng hình thái
thiên nhiên ban tặng.

T HƯƠN G  MẠ I

Cà phê ang củi thủ
công

Hạt chín Đắk Lắk, phơi
nắng tự nhiên, rang chậm
lửa củi — hương thơm sâu,

vị đậm đà.
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Cà phê rang củi thủ
công

Hạt chín Đắk Lắk, phơi
nắng tự nhiên, rang chậm
lửa củi — hương thơm sâu,

vị đậm đà.

Cà phê ang củi thủ
công

Hạt chín Đắk Lắk, phơi
nắng tự nhiên, rang chậm
lửa củi — hương thơm sâu,

vị đậm đà.

Cà phê rang củi thủ
công

Hạt chín Đắk Lắk, phơi
nắng tự nhiên, rang chậm
lửa củi — hương thơm sâu,

vị đậm đà.



Quy trình sản xuất
P R O D U C T I O N  P R O C E S S

Tuân thủ tiêu chuẩn an toàn thực phẩm và quản lý chất lượng quốc tế —
bảo đảm tính đồng nhất, an toàn và giữ trọn giá trị tự nhiên.

1
Khảo sát & tuyển chọn
Vùng nguyên liệu đạt tiêu chuẩn Lumina

2
Thu hoạch đúng thời điểm
Đàn ong đủ độ trưởng thành

3
Sàng lọc & kiểm tra
Kiểm soát chất lượng đầu vào chặt chẽ

4
Chiết rót & đóng gói
Bao bì chuyên dụng, kín tuyệt đối

5
Bảo quản & xuất xưởng
An toàn – minh bạch – ổn định

Đi thăm vườn ong Nhà nuôi ong dú Khung cầu đầy bọng mật
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Kết quả kiểm nghiệm
T E S T  R E P O R T S  —  Q U A T E S T  3

Sản phẩm và bao bì đều được kiểm nghiệm tại QUATEST 3 — Trung tâm
Kỹ thuật Tiêu chuẩn Đo lường Chất lượng 3, thuộc Ủy ban Tiêu chuẩn Đo

lường Chất lượng Quốc gia.

Mật ong dú
Tinh Hoa Thượng Mật

Kim loại nặng
Vi sinh & an toàn

Cà phê bột
Liên Linh Coffee

Bao bì — mẫu
Hũ PET nguyên sinh

Bao bì — nắp hũ
Chì, cadmi

Bao bì — thân hũ
Chì, cadmi

Không chỉ kiểm nghiệm sản phẩm — cả bao bì (mẫu hũ, nắp và thân hũ) cũng được kiểm nghiệm an toàn

thực phẩm. Minh bạch từ giọt mật đến chiếc hũ là cách Lumina xây dựng niềm tin với đối tác xuất khẩu.
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Chứng nhận tiêu chuẩn
S T A N D A R D  C E R T I F I C A T I O N S

ISO 22000:2018
Hệ thống quản lý an toàn thực phẩm

HACCP
Phân tích mối nguy & điểm kiểm soát tới hạn

HALAL
Tiêu chuẩn chất lượng phù hợp nhu cầu toàn thế giới

Mã số mã vạch GS1
Bộ Khoa học & Công nghệ cấp
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Đối tác trưng bày & khách hàng tiêu biểu
P A R T N E R S  &  C U S T O M E R S

Sản phẩm Lumina đã có mặt tại nhiều điểm bán và đạt được các đơn
hàng xuất khẩu tới những thị trường có tiêu chuẩn nghiêm ngặt như Nhật

Bản và các quốc gia Hồi giáo.

Gian trưng bày thương hiệu Liên Linh Lumina Tháp sản phẩm mật ong

Trưng bày trong hốc kệ Kệ tường tổ ong Trưng bày tại điểm bán

Đối tác Trung Đông thăm Lumina Khách hàng quốc tế với sản phẩm Khách quốc tế tham quan Lumina
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Hành trình Lumina qua từng khoảnh khắc
E V E N T S  &  I N T E R N A T I O N A L  P A R T N E R S

Từ trại ong ở Tây Nguyên, các hội nghị ngành nông sản, đến những vị
khách trong nước và quốc tế đã tin chọn Lumina.

Hội nghị ngành nông sản Việt Nam

Tham dự sự kiện xúc tiến thương mại Khách tham quan không gian Lumina Nhà sáng lập tại phòng trưng bày
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Khách quý & đối tác quốc tế
D I S T I N G U I S H E D  G U E S T S  &  I N T E R N A T I O N A L  P A R T N E R S

Văn phòng và không gian trưng bày Lumina thường xuyên đón tiếp
những vị khách quý trong nước và quốc tế — từ doanh nhân Nhật Bản,

đại diện ngoại giao đến các hiệp hội doanh nghiệp khu vực.

Đón tiếp khách Nhật Bản tại không gian giới thiệu cà phê Lumina

Đón tiếp đối tác quốc tế

Doanh nhân Nhật Bản làm việc tại văn
phòng Lumina

Gặp gỡ Phó Đại sứ quán Ma-rốcGặp gỡ Chủ tịch Hội Doanh nghiệp ASEAN – HILAP
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Gặp gỡ Phó Đại sứ quán Ma-rốc

Ông Nick Stasinopoulo – Chủ tịch Hội 
đồng Doanh nghiệp Hy Lạp–ASEAN



Cà phê rang củi thủ công
H A N D C R A F T E D  W O O D - F I R E D  C O F F E E

Bên cạnh mật ong dú, LUMINA giới thiệu cà phê
rang củi thủ công — tuyển chọn từ những hạt cà
phê chín đỏ của vùng đất Đắk Lắk, phơi dưới
nắng tự nhiên và rang chậm bằng lửa củi truyền
thống.

Chúng tôi đồng hành cùng những người thợ rang
giàu kinh nghiệm để gìn giữ hương thơm nguyên
bản, vị đậm đà đặc trưng và bản sắc riêng của cà
phê Tây Nguyên trong từng tách cà phê.

Hạt chín
Đắk Lắk

Hạt cà phê
chín đỏ trên
đất đỏ
bazan.

Phơi nắng
tự nhiên

Không sấy
công nghiệp
— giữ hương
nguyên bản.

Rang chậm
lửa củi

Truyền
thống,
hương thơm
sâu, vị đậm
đà.

Cà phê rang củi Liên Linh Coffee

Lò rang củi truyền thống

Làm nguội cà phê sau khi rang trên
bao bố sạch Mẻ cà phê trên nong tre

Hạt cà phê sau khi rang Cà phê nhân xanh trong kho
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Kế hoạch phát triển 2026–2029
B U S I N E S S  D E V E L O P M E N T  P L A N

2026
G I A I  Đ O Ạ N  1

Xây dựng nền tảng

Hoàn thiện hệ thống chất lượng · Mở rộng
điểm bán cao cấp · Chuẩn hóa thương hiệu.

2027
G I A I  Đ O Ạ N  2

Mở rộng thị trường

Phát triển đại lý chiến lược tại các thành
phố lớn · Tiếp cận thị trường Nhật Bản,
Singapore, Hàn Quốc và Trung Đông.

2028
G I A I  Đ O Ạ N  3

Đa dạng hóa hệ sinh thái

Quà tặng cao cấp · OEM · Bao bì cao cấp ·
Sản phẩm mới.

2029
T Ầ M  N H Ì N

Khẳng định thương hiệu Việt Nam
trên thị trường quốc tế
Trở thành thương hiệu nông sản cao cấp
của Việt Nam — tiên phong đưa mật ong
bản địa, tổ ong nguyên bản và cà phê thủ
công đến các kênh tiêu dùng cao cấp trong
nước và quốc tế.

New Zealand có Manuka. Chúng tôi tin Việt Nam có mật ong dú

— và Lumina đang xây dựng chuẩn mực đó.

Tinh Hoa Thượng Mật — biểu
tượng của Lumina

Mật ong dú nguyên bản từ trại
ong
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Cam kết Lumina
O U R  C O M M I T M E N T

Trân quý mỗi giọt mật nguyên bản từ thiên nhiên.

100% nguyên bản
Không hạ thủy phần, không xử lý nhiệt,
không pha trộn.

Chất lượng quốc tế
Theo tiêu chuẩn ISO 22000:2018 · HACCP ·
HALAL, kiểm nghiệm nghiêm ngặt.

Giá trị bền vững
Khai thác bền vững, bảo tồn hệ sinh thái và
sinh kế người nuôi ong.

Tự hào Việt Nam
Hướng tới biểu tượng mật ong dú cao cấp
của Việt Nam.

“Sự nguyên bản chính là vẻ đẹp cao nhất của tự nhiên.”

— Lê Thị Liên (Liên Linh), Nhà sáng lập
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Liên hệ
C O N T A C T  L U M I N A

CÔNG TY TNHH MTV NÔNG SẢN LIÊN LINH LUMINA
Lien Linh Lumina One Member Agricultural Products Co., Ltd.

(+84) 982 68 93 68

Đ ỊA  C H Ỉ  /
A D D R E S S

Thôn Tân Lập, xã Ea Na, tỉnh Đắk Lắk, Việt Nam

E - M A I L nongsannguyenban@gmail.com

W E B S I T E lumina.asianasa.com

FA N PAG E Nông Sản Nguyên Bản

M Ã  SỐ  T H UẾ  /
TA X

6001794807

Website Zalo WhatsApp Hồ  sơ  online
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Chạm vào sự tinh khiết

“Touching Purity”
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